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WILLKOMMEN IM TAP-HOUSE
Tap-House ist ein Craft-Beer Bar-Konzept im amerikanischen Stil. Dabei 

steht eine einzigartige Biervielfalt an hochwertigen, charaktervollen Bieren 
im Vordergrund. 

Biervielfalt ist keine Frage der Vielzahl oder Marken. 
Um ein Biersortiment anzubieten, das einen großen, relevanten Teil des weltweiten Stil- 
und Sortenspektrums abdeckt, braucht es vor allem eins – Erfahrung. Diese Expertise 
erweitern wir ständig mit unserer Brauerei Camba Bavaria.

Ausgewählte Spitzenbiere aus der ganzen Welt.
In einem Tap-House schenkt man die besten Biere der jeweiligen Stile aus. Gäste genießen 
eine Spitzenauswahl verschiedener Biere aus traditionellen Bierländern wie England und 
Belgien sowie innovativen Bierländern wie Italien oder Dänemark. Ob malzig, fruchtig oder 
herb, in einem Tap-House finden Männer und Frauen ihr Lieblingsbier.

Das Tor zur Bierwelt.
Das angesammelte Bierwissen, sowie die Lust am Bier (und allem was dazugehört) prägen 
unser Tap-House-Konzept. Unsere Philosophie: Ein Bier-Eldorado zu schaffen und den Gäs-
ten ein Tor zur großen Welt der Biere zu bieten.



INHALTSVERZEICHNIS
Alle Punkte auf einen Blick

So entstand das Tap-House Konzept 4

Das Tap-House Prinzip 6

So läuft das im Tap-House 8

Brauerei Camba Bavaria 10

Das musst du können 12

Zum Erfolg in 4 Schritten 14

Die Spielregeln 16



4

DAS TOR ZUR BIERWELT
So entstand das Tap-House Konzept

Markus Lohner, Geschäftsführer der BrauKon GmbH und Camba Bavaria GmbH,  war 
selbst für lange Zeit als Braumeister in den USA tätig. In den Staaten ist es üblich, dass 
eine Bar eine große Vielfalt an Bieren auch vom Tap (Zapfhahn) anbietet. 

Dieses Vorbild der amerikanischen Bier-Barkultur inspirierte ihn. Wieso gibt es so etwas 
nicht in Deutschland, fragte er sich. In Deutschland gibt es zwar viele Gaststätten, aber die 
meisten schenken ausschließlich Bier einer Brauerei aus. Das muss sich ändern!

 Die Tap-House Idee ist geboren!

Nach langer Suche nach einem passenden Standort wurde im November 2013 das erste 
Tap-House in München von Markus Lohner, Geschäftsführer der BeVa GmbH & Co. KG, 
eröffnet. Die Gäste sind nach wie vor begeistert: „Über 200 verschiedene Biere, davon 40 
vom Zapfhahn, das gibt es sonst nirgends“, sagen die Münchner. 

 Bierbegeisterung ist der Schlüssel zum Erfolg!

Die Mitarbeiter, allesamt begeisterte Bierliebhaber, prägen das Konzept: Ob malzig, fruch-
tig oder herb, im Tap-House finden Einheimische als auch Touristen ihr Lieblingsbier. 
München hat sein Bier-Eldorado gefunden und als erste Stadt in Deutschland den Gästen 
das Tor zur großen Welt der Biere geöffnet.





WERTE UND PRINZIPIEN
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DAS TAP-HOUSE PRINZIP
Diese Werte sind uns besonders wichtig

Bier und Qualität
 »  Tap-House steht für eine einzigartige Biervielfalt an hochwertigen,  

charaktervollen Bieren national als auch international.
 » Höchster Genuss wird durch die bedachte Auswahl der Biere sichergestellt.
 »  Zu den Speisen werden passende Biere empfohlen.  

Jeder Gast wird individuell beraten und findet so das passende Bier.

Gast und Service
 »  Der Gast steht im Mittelpunkt. Eine gemütliche Atmosphäre, die zum Sitzenbleiben 

einlädt, sowie freundliches, kompetentes Personal sind unerlässlich.
 »  Die Gäste werden mit einer gut strukturierten, interessanten Bierkarte über das Bier-

sortiment informiert. Offene Fragen werden jederzeit gerne vom geschulten Personal 
beantwortet.

 »  Wir sind erst zufrieden, wenn der Gast glücklich ist und uns gerne weiterempfiehlt.

Mitarbeiter
 »  Unsere Mitarbeiter sind unser höchstes Gut. Ein starkes Gemeinschaftsgefühl und  

ein gut funktionierendes Team ist die Basis jeden Erfolgs.
 »  Regelmäßige Schulungen tragen dazu bei, die Fachkompetenz unseres  

bierinteressierten Personals zu stärken.

Partner
 »  Wir pflegen einen partnerschaftlichen Umgang und bauen langfristige  

Beziehungen auf, die vom gegenseitigen Einsatz profitieren.
 »  Wir sind Teil der Gesellschaft, übernehmen Verantwortung und handeln nachhaltig.
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SO LÄUFT DAS IM TAP-HOUSE
Qualitätsstandards und Corporate Identity

Der Lizenzgeber BeVa GmbH & Co. KG ist Partner des Betreibers. Die operative Führung 
liegt beim selbstständigen Lizenznehmer. Um einen einheitlichen Markenauftritt und die 
Qualitätsstandards der Marke Tap-House sicherzustellen sind die Konzeptvorgaben des 
Lizenzgebers einzuhalten.

Konzeptvorgaben
 » Wort-/Bildmarke Tap-House mit Logo und Systemfarben
 » Tap-House Philosophie und Grundsätze
 » Geschäftsausstattung (bezogen auf Theke und Schankbereich)
 » Kernsortiment (Sorten- und Gebindeauswahl)
 » Einkauf und Logistik
 » Regelmäßige Qualitätskontrollen (Bierqualität, Reinigungsstandards)
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BRAUEREI CAMBA BAVARIA
Camba ist eine junge, innovative Brauerei im Chiemgau

In der alten Mühle in Truchtlaching an der Alz wird seit 2008 Bier gebraut: mittlerweile be-
reits mehr als 50 verschiedene - vom traditionellen bayerischen Weißbier über ein fruchti-
ges Pale Ale bis hin zum Imperial Stout gelagert im Cognac-Eichenholzfass – einzigartig in 
Deutschland!

 Ein stetig wachsendes Sortiment.

Unsere Biervielfalt wird durch neue Innovationen stetig erweitert, so dass sich das Sorti-
ment sozusagen im Wochenrhythmus vergrößert. Camba ist in ihrer Größe die wohl exklu-
sivste Brauerei Deutschlands.

 Camba ist Craft Brauer des Jahres 2014.

Ganz besonders stolz sind wir auf die Auszeichnung Craft Brauer des Jahres 2014.  
Diese zeigt unsere Innovationskraft und Qualität.
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DAS MUSST DU KÖNNEN
Bierbegeistert, Erfahren und Selbstständig

Ein Tap-House Besuch ist ein Bier-Erlebnis. Jedes Tap-House steht für eine einzigartige 
Biervielfalt an charaktervollen und hochwertigen Bieren. Dabei spielen eine stimmige 
Atmosphäre und freundliches, kompetentes Personal eine genauso große Rolle wie die 
Sauberkeit der Schankanlage.

Eine 100%ige Identifikation mit der Marke „Tap-House“ ist Grundvoraussetzung für eine 
erfolgreiche Zusammenarbeit. Eine Leidenschaft fürs Bier ist unerlässlich um dieses mit 
Begeisterung zu verkaufen.

Auch die Kooperationsfähigkeit des Lizenznehmers ist wichtig für eine erfolgreiche Part-
nerschaft. Berufserfahrung in der Gastronomie und betriebswirtschaftliches Fachwissen 
sind notwendig um das Konzept mit Erfolg umsetzen zu können. Spaß an Selbstständig-
keit und eine hohe Leistungsbereitschaft für den eigenen Betrieb sind ebenso wichtige 
Anforderungen.
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ZUM ERFOLG IN 4 SCHRITTEN
Wir unterstützen dich von Anfang an

Lizenznehmer der BeVa GmbH & Co. KG profitieren von der Kompetenz, Erfahrung und  
Synergieeffekten des Unternehmens. Wir unterstützen unsere Partner in jeder Phase!

Schritt 1: Erstkontakt
 » Kennenlernen, persönliches Gespräch
 » Konzeptvorstellung und Besichtigung bestehendes Tap-House Objekt

Schritt 2: Prüfung
 » Beratung zu Standorteignung
 » Passung Konzept zum Standort

Schritt 3: Projektentwicklung
 » Lizenzvertrag
 » Planung der Pre-Opening-Phase
 » Bereitstellung von Vorlagen, Checklisten, Bierkarte, App etc.
 » Eintrag auf unserer Webseite

Schritt 4: Pre-Opening
 » Training „on the job“ in einem bestehenden Tap-House
 » Schulungen des Personals (Bier, App)

Laufende Begleitung
 » Beratung zur aktuellen Performance
 » Qualitätskontrollen
 » Einkaufsvorteile

1

2

3

4
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DIE SPIELREGELN
Für ein gemeinsames Ziel

Ziel ist es, eine langfristige Zusammenarbeit aufzubauen. Dabei spielen Vertrauen, Leis-
tungsvermögen und die Identifikation mit dem Konzept eine essentielle Rolle.

Der Lizenzvertrag regelt die Art und Weise der Zusammenarbeit im Detail. Beide Partner 
bleiben rechtlich und finanziell selbstständige und unabhängige Unternehmen.

Inhalte des Lizenzvertrags:
 » Leistungen und Pflichten sowohl des Lizenzgebers als auch des Lizenznehmers
 » Eigentumsverhältnisse
 » Vertragsgebiet
 » Richtlinien zum Auftreten unter der geschützten Wort-/Bildmarke „Tap-House“
 »  Einkauf über Lizenzgeber/Partner sowie das Sortiment  

(Pflicht- und Wahlsortiment)
 » Höhe der Lizenzgebühr
 » Dauer und Kündigung des Vertrags
 » Geheimhaltungspflichten

Einmalige Lizenzgebühr:
 » 10.000 € einmalig

Laufende Lizenzgebühren (jährlich): 
Die laufende Lizenzgebühr wird nach Objektgröße festgelegt. Die Abstufung erfolgt nach 
Sitzplätzen, wobei Sitzplätze in den Außenflächen zu 50 % bewertet werden.

 » 3.000 € bis 100 Sitzplätze
 » 4.000 € bis 150 Sitzplätze
 » 5.000 € bis 200 Sitzplätze
 » 6.000 € ab 200 Sitzplätzen



JETZT DURCHSTARTEN
Bereit mit deinem Tap-House durchzustarten?

Dann lerne uns in einem persönlichen Gespräch kennen.
Wir freuen uns auf dich!

Ansprechpartner
Markus Lohner
+49 (8624) 4073-100
markus.lohner@cambabavaria.de

Anschrift
BeVa GmbH & Co. KG
Gewerbering 3, 83370 Seeon
Deutschland



www.tap-house.de
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